
P A S S I O N E

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA 

ITALIANO

SCHEDA TECNICA

Categoria: fruttato leggero

Annata produzione: 2018/2019

Cultivar principali:
Casaliva, Frantoio, Leccino

Sistema di raccolta:
agevolato/meccanico

Sistema di estrazione: ciclo
continuo a 3 fasi

Caratteristiche olfattive: sensazioni
vegetali ed erbacee fresche

Caratteristiche gustative: amaro e
piccante di media intensità tra loro
equilibrate, retrogusto di mandorla

Colore: verde limpido con riflessi
gialli

Formati disponibili: 

bottiglia da 0,50 l, 0,75 l            
lattina da 3,0 l e 5,0 l
dama vetro da 3,0 l e 5,0 l                  
bag in box  da 3,0 l 


